Entrée, Plat de Résistance et Dessert

Au choix sur notre carte
Offre proposée pour groupe de 10 a 50 pers.
Pour plus de convives, nous consulter.
(A noter le supplément de 4€ pour le foie gras)

ENTREES

Aramis aux Caraibes (+4€)
Cet hiver, notre foie gras s'appréte de poivre de Jamadique.

Tourbillon
Notre émincé de St Jacques marinées tourbillonne
avec la douceur de son bavarois thym citron.

Sacre bleu !
Un Puy de Déme de bleu d'Auvergne sur son sablé aux hoix
croustillera avec la créme de camembert.

Fondue Norvégienne
Sera de la partie, la creme de chou-fleur,
A vous de jouer sans échapper les dés de saumon...

PLATS

Le bouquet du Boeuf aux champignons
Ouvrez la papillote,
Notre beeuf bourguignon vous dévoilera toutes ses saveurs.

Entre terre et mer
Notre filet de flétan sera accompagné
de sa poélée d'artichaut, de lardons et de mozzarella a I'huile de noisette.

Le colombo d'agneau
Vous pouvez y aller les yeux fermés!
Golitez a notre agneau mijoté aux épices antillaises.

Piece du boucher
Et son duo de pommes de terre

Soleil d'automne
Ce pavé de saumon a la plancha sera accompagné
d'une tarte tatin de légumes et d'une sauce aux agrumes.

28 €



DPESSERTS

A l'assiette

« Tout chocolat »
Les amateurs de chocolat noir vont se régaler!

Dorée
Notre pain perdu se présente a vous,
paré de ses pommes confites aux parfums de gingembre et citron vert.

Mon cherry
Ces griottes viennent vous charmer avec leurs éclats de pistaches
et leur fraicheur vanillée.

Pifla colada
Que diriez-vous d'un peu d'exotisme dans notre hiver?
Cet enfremet est servi avec son carpaccio d'ananas.

Créme briilée a la vanille
Laissez-vous surprendrel!

Nos gdteaux

Pifla colada
Entremet ananas, noix de coco

Tiramisu
Craquant trois chocolat

Caramelito
Entremet poire, caramel

Offres Boissons
Forfait Apéritif : 3€/pers

Kir pétillant ou cocktail de fruits sans alcool

Forfait Vin : 5€/pers

Sélectionné par nos soins (1 bouteille pour 4)




